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 LEVULINE SYMBIOSE Levadura de referencia 

Chardonnay, 2011 
Sud de Francia 

Redondo, graso, complejo, rico. 
Notas de frutas blancas carnosas, pera en 
almíbar, bollo, compota de melocotón. 
Gran persistencia aromática. 

Más vivaz, más fresco, sensación 
ácida más marcada. Frutas frescas, 
frutas exóticas (lichi). Un poco más 
corto en boca. 

Melon de Bourgogne, 
2011 
Norte de Francia 

Nariz floral y elegante. 
Ligeramente especiado y yodado. Ligeras 
notas de cítricos. Más maduro. 
Boca equilibrada y larga. 

Sensación más ácida. Ataque en 
boca intenso. Algunas notas de 
manzana verde y limón verde. Un 
poco liviano. En general muy fresco e 
intenso. 

Syrah, 2011  
Sud de Francia 

Complejidad aromática (aromas intensos 
de frutas silvestres y de violetas). Boca 
con mucho volumen y larga. 

Menos complejidad en la nariz. 
Ataque ácida y un poco más corto en 
boca. 

Tempranillo, 2011 
Ribera del Duero 

Nariz compleja con fruta roja madura y 
notas florales. En boca, ataque sedosa 
con una interesante redondez en boca. 

Notas de frutas rojas maduras con 
menos intensidad. Fresco en boca 
con una acidez más marcada. 
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Producto de Danstar, distribuido por:

 

 

Las informaciones anteriormente indicadas corresponden a nuestros conocimientos actuales. Están indicadas sin compromiso ni 

garantía por nuestra parte en la medida que su utilización queda dentro de nuestro control. Estas informaciones no implican, por el 

usuario, de respectar la legislación y medidas de seguridad vigentes. 

 


