LEVULINE®

Natiirliche Hefe, selektioniert von der University of
California, Davis

Starterhefe

¢ ANWENDUNGSBEREICH ¢

LEVULINE CER wurde aus einem Hefestamm des Instituts Pasteur
selektioniert und trigt die Referenznummer Davis 522. Der Hefestamm
verfiigt iiber eine kurze Latenzzeit und bewirkt eine schnelle Girung — zwei
Eigenschaften, die LEVULINE CER zu einem optimalen Hefestarter machen.
LEVULINE CER kann bei der Herstellung von Rot-, Rosé- und Weifweinen

eingesetzt werden.

¢d ONOLOGISCHE UND MIKROBIOLOGISCHE
EIGENSCHAFTEN ¢2

e  Saccharomyces cerevisiae.

o Reagiert empfindlich auf den Hefekiller K.

¢ Hohe Girgeschwindigkeit.

o Kurze Latenzphase.

¢ Durchschnittliche Alkoholresistenz: bis 15 %.

e Girtemperatur: 10 bis 30 C.

e Geringer Bedarf an assimilierbarem Stickstoff. Abhiingig vom Klirgrad

des Mosts, seines urspriinglichen Gehalts an assimilierbarem Stickstoff
und seines voraussichtlichen Alkoholgehalts kann die Zugabe von

komplexen Nihrstoffen der HELPER-Produktlinie nach einem Drittel des
Girprozesses notwendig sein. So wird ein optimaler Verlauf der
alkoholischen Girung gewihrleistet.

o  Geringe Bildung fliichtiger Siure: etwa 0,20 g/l eq H2SO4.

o  Geringe Schwefeldioxidbildung.

o Aufgrund der Kolloidalstruktur des Mosts kommt es wihrend der Girung
zu einer leichten Schaumbildung. Bei Verwendung von LEVULINE CER
wird daher von einer Girung in Barriquefissern abgeraten.

e Auch bei widrigen Girbedingungen (hoher Schwefeldioxidgehalt,
Pestizidriickstinde, stark kontaminierte Rebsorten) bewahrt LEVULINE
CER seine Widerstandskraft.

e Aromatisch neutral.




Hefe C

Hefe B

Hefa A

Levuline CE

Angarphase (Stunden)

Vergleich der Latenzphasen verschiedener Hefestimme in einem
synthetischen Most (25 C)

Weif3- und Roséweine: 20 bis 25 g/hl

e Die ausgewihlten Hefestimme in einer Wassermenge mit dem
Zehnfachen ihres Gewichts bei 35 bis 37 °C in einem sauberen Behilter
rehydrieren.

¢ Vorsichtig umriihren, dann weitere 20 Minuten rehydrieren.

¢ Dem Giransatz nach und nach kleine Mengen Most zugeben und ihn so an die Temperatur des
Girtanks anpassen (akklimatisieren). Der Temperaturunterschied zwischen dem Giransatz und
dem Most darf wihrend der Beimpfung nicht grofler als 10 °C sein.

¢ Den Giransatz dem Most bei gleichzeitigem Umpumpen zugeben.

o Insgesamt darf die Rehydrierung nicht linger als 45 Minuten dauern.

e Von einer Rehydrierung im Most wird abgeraten.

® Bei Mosten mit hohem Alkoholgehalt (> 13 % v/v) wird wihrend der Rehydrierung zusitzlich die
Zugabe des Hefeschutzes GENESIS NATIVE empfohlen (Dosis: 20 g/hl).

0,5-kg-Beutel — Karton zu je 20 Stiick

Kann an einem trockenen und kiihlen Ort in der Originalverpackung bis zu 4 Jahre lang aufbewahrt
werden.
Beschidigte Beutel nicht verwenden.

Nach dem Offnen umgehend verbrauchen.
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