LEVULINE®

Natiirliche Hefe, selektioniert vom CIVC

Zur Herstellung von Schaumweinen mit grofler aromatischer
Finesse - fiir eine reibungslose Girung

¢ ANWENDUNGSBEREICH ¢

LEVULINE CHP wurde aufgrund seiner optimalen Gireigenschaften
ausgewihlt. Auch unter schwierigen Mostbedingungen (niedrige
Temperaturen, stark vorgeklirte Moste mit einem Triibungsgrad unter
80 NTU oder Moste aus beschidigten Trauben) lassen sich damit
hochqualitative Schaumweine herstellen. LEVULINE CHP erméglicht den

Ausbau von Weiflweinen mit grofler Finesse, die bei einer Girung bei
niedriger Temperatur (15 bis 18°C) helle Bliiten- oder Zitrusnoten
entwickeln.

¢ ONOLOGISCHE UND MIKROBIOLOGISCHE
EIGENSCHAFTEN ¢2

o  Saccharomyces cerevisiae galactose — (ex bayanus).

o Hefekiller, der den Killerfaktor K2 produziert.

¢ Hohe Girgeschwindigkeit.

e Durchschnittliche Latenzphase.

e Erhohte Alkoholresistenz: bis 15,5 %.

e Girtemperatur: 10 bis 30 °C

¢ Geringe Bildung fliichtiger Siure: etwa 0,10 g/l eq H2S04).

e  Geringe Schwefeldioxidbildung.

¢  Geringe Schaumbildung.

e Durch den geringen Bedarf an assimilierbarem Stickstoff und
Uberlebensfaktoren (Sterole, Fettsiuren) kann die Girung auch bei Mosten
mit geringer Triibung durchgefiihrt werden, ohne dass es zu einer starken
Bildung fliichtiger Siaure kommt. Es wird jedoch empfohlen, den Gehalt an
assimilierbarem Stickstoff im Most zu iiberpriifen und den Most nach
Ablauf des ersten Drittels der Girung ggf. mit einem komplexen Nihrstoff
der HELPER-Produkdinie zu versetzen.

e Bei der Flaschenfillung von Schaumweinen wird die Zugabe des
anorganischen Stickstoffs Diammoniumphosphat (spezifischer
Hefeaktivator, fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an Thren
Onologen) empfohlen.



Weif3- und Roséweine: 20 bis 25 g/hl

e Die ausgewihlten Hefestimme in einer Wassermenge mit dem
Zehnfachen ihres Gewichts bei 35 bis 37 °C in einem sauberen Behiilter
rehydrieren.

¢ Vorsichtig umriihren, dann weitere 20 Minuten rehydrieren.

e Dem Giransatz nach und nach kleine Mengen Most zugeben und ihn so
an die Temperatur des Girtanks anpassen (akklimatisieren). Der
Temperaturunterschied zwischen dem Giransatz und dem Most darf
wihrend der Beimpfung nicht grofler als 10 °C sein.

¢ Den Giransatz dem Most bei gleichzeitigem Umpumpen zugeben.

e Insgesamt darf die Rehydrierung nicht linger als 45 Minuten dauern.

¢ Von ciner Rehydrierung im Most wird abgeraten.

0,5-kg-Beutel — Karton zu je 20 Stiick

Kann an einem trockenen und kiihlen Ort in der Originalverpackung bis zu 4 Jahre lang
aufbewahrt werden.

Beschidigte Beutel nicht verwenden.

Nach dem Offnen umgehend verbrauchen.
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Die in diesem Dokument enthaltenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Alle Angaben sind
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