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Eine ausgesuchte natiirliche Hefe

Fiir die Freilegung der sortentypischer Thiole

werden Hefekulturen hergestellt, die sich optimal an onologlsche
Bedingungen anpassen. Das Verfahren sorgt fiir einen
reibungslosen Ablauf der alkoholischen Girung; das Risiko
moglicher organoleptischer Abweichungen wird reduziert.

¢ ANWENDUNGSBEREICH ¢

LEVULINE T YSEO witd fiir die Bereitung von Weif3- und Roséweinen von
Rebsorten empfohlen, die aromatische Prikursoren der Thiol-Art enthalten.
Sie entfalten auf perfekte Weise das Aromapotenzial dieser Rebsorten und

ermoglichen es, intensive und fruchtige Weine zu erhalten.

¢ ONOLOGISCHE UND MIKROBIOLOGISCHE
EIGENSCHAFTEN ¢»

e  Saccharomyces cerevisiae.

e Killerfaktor

¢  Durchschnittliche Alkoholtoleranz: bis 15 % Alkoholgehalt.
e  Girungskinetik: schnell (kurze Lag-Phase).

e Girtemperatur: 15 bis 18 °C.

¢ Produktion von fliichtiger Siure gering.

e SO2 Produktion: Durchschnitt.

o Stickstoff: gering.

¢  Glycerin Produktion: moderat.

¢ Entfaltung von sortentypischen Thyolen, insbesondere 4MMP, 3MH und
A-3MH




Weif3- und Roséweine: 20 bis 25 g/hl

e Die Hefe in etwa 35 bis 37 °C warmem Wasser in einem sauberen Behilter rehydrieren.

e Vorsichtig umriihren, dann weitere 20 Minuten rehydrieren.

¢ Dem Giransatz nach und nach kleine Mengen Most zugeben und ihn
so an die Temperatur des Girtanks anpassen (akklimatisieren). Der
Temperaturunterschied zwischen dem Giéransatz und dem Most darf
wihrend der Beimpfung nicht grofer als 10 °C sein.

¢ Den Giransatz dem Most bei gleichzeitigem Umpumpen zugeben.

e Insgesamt darf die Rehydrierung nicht linger als 45 Minuten dauern.

e Von einer Rehydrierung im Most wird abgeraten.

e Bei Mosten mit hohem Alkoholgehalt (> 13,5 % v/v) wird wihrend
der Rehydrierung zusitzlich die Zugabe des Hefeschutzes GENESIS
NATIVE empfohlen (Dosis: 20 g/hl).

0,5-kg-Beutel — Karton zu je 20 Stiick

Kann an einem trockenen und kiihlen Ort in der Originalverpackung bis zu 4 Jahre lang
aufbewahrt werden.

Beschidigte Beutel nicht verwenden.

Nach dem Offnen umgehend verbrauchen.
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Die in diesem Dokument enthaltenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Alle Angaben sind ohne
Gewdhr. Danstar haftet weder fiir direkte noch indirekte Personenschdden, die durch den Kauf des Produkts oder die
Nutzung dieser Informationen entstehen.
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