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 Levuline Symbiose Lievito di riferimento 

Chardonnay, 
vendemmia 2011 

Rotondo, grasso, complesso, 
ricco. Note di frutta bianca 
carnosa, pera allo sciroppo, 
brioche, sfogliatine alla pesca. 
Lunga persistenza aromatica 

Più deciso, più fresco, sensazione 
acida più accentuata. Frutta fresca, 
frutta esotica (litchi). Un po’ più 
corto in bocca.  

Melon de 
Bourgogne, 
vendemmia 2011 

Naso floreale ed elegante. 
Leggermente speziato e 
iodato. Note leggere di 
agrumi. Più maturo. Bocca 
equilibrata e lunga. 

Sensazione più acida. Attacco 
deciso. Qualche nota di mela verde 
e limone verde. Un po’ magro. 
Globalmente molto fresco e 
intenso. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Prodotto da Danstar, distribuito da:

 

Le informazioni che compaiono in questa documentazione sono veritiere ed esatte a nostra conoscenza, ma sono fornite a titolo di 
riferimento senza alcuna garanzia espressa o implicita. Danstar non può essere considerata responsabile di danni particolari, diretti 
o indiretti, che risultino dall’acquisto o dall’utilizzo di queste informazioni. 


